Wyniki oceny sensorycznej

Szczegotowe wyniki oceny sensorycznej badanych probek kazdy producent otrzymat
indywidualnie.

Wartosci $rednie oceny sensorycznej badanych probek wedzonek zilustrowano na rysunku 1.
Wartosci $rednie oceny sensorycznej badanych probek kietbas zilustrowano na rysunku 2.
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wy glad zewngtrzny przekroj smak 1 zapach ocena ogdlna

Rysunek 1. Srednie wyniki ocen analizy sensorycznej wykonanej metodq 5-cio punktowq
badanych probek wedzonek

Wartosci uzyskanych ocen, wygladu zewngtrznego probek wedzonek ksztaltowaty si¢ na
poziomie 4,72-5,00 przy wartosci Sredniej 4,91 pkt.. Oceny przekroju analizowanych
sortymentow zawieraly si¢ pomiedzy 4,39-5,00 przy wartosci $redniej 4,78 pkt.. Natomiast
wartosci wyrdznika smaku i zapachu wahaty si¢ od 4,44 do 5,00 pkt. przy warto$ci $redniej
4,76 pkt.. Jakos¢ catkowita (ogolna) ocenianych probek wedzonek (obliczona
przez pomnozenie $rednich warto$ci oceny dla kazdej cechy przez wspotczynnik wazkosci dla
tej cechy 1 zsumowania iloczyndow) ksztattowala si¢ od 4,49 do 5,00 przy wartosci Sredniej
4,79 pkt..
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Rysunek 2. Srednie wyniki ocen analizy sensorycznej wykonanej metodq 5-cio punktowq
badanych probek kietbas



Wartosci uzyskanych ocen wygladu zewnetrznego analizowanych probek kietbas zawieraly
si¢ od wartosci 4,61 do 5,00 pkt. przy wartosci $redniej 4,89 pkt.. Noty za konsystencje
batondéw analizowanych sortymentdéw kietbas zawierata si¢ pomigdzy 4,17-5,00 przy wartosci
sredniej 4,88 pkt.. Oceny wyrdznika przekroju wahaty si¢ od wartosci minimalnej 4,50
do maksymalnej 5,00 pkt. przy sredniej wartosci 4,84 pkt.. Z kolei wartosci uzyskanych ocen
wyr6znika smaku i zapachu oscylowaty w granicach 4,11-5,00 pkt. przy warto$ci $redniej
4,81 pkt.. Jakos$¢ calkowita (ogolna) ocenianych probek kietbas ksztattowata si¢ od wartosci
4,49 do 4,97 pkt. przy wartosci sredniej 4,84 pkt..

Wartosci uzyskanych ocen, wygladu zewngtrznego analizowanych probek wedzonek
zgloszonych jako produkty tradycyjne na Konkurs ksztattowaty si¢ na poziomie 4,72-5,00
pkt. przy wartosci sredniej 4,90 pkt.. Oceny przekroju wahaly si¢ od 4,44 do 4,94 pkt.
przy wartosci $redniej 4,80 pkt.. Oceny wyroznika smaku i zapachu oscylowaly pomigdzy
4,56 — 4,89 pkt. przy wartosci $redniej 4,77 pkt.. Jako§¢ catkowita (ocena ogdlna) ocenianych
wedzonek tradycyjnych zawierata si¢ pomigdzy 4,66 — 4,92 pkt. przy $redniej wartosci
4,81 pkt..

Wyniki uzyskanych ocen, wygladu zewngtrznego analizowanych probek kietbas zgtoszonych
na Konkurs jako produkty tradycyjne ksztaltowaty si¢ na poziomie 4,83-5,00 pkt.
przy $redniej wartosci 4,94 pkt.. Noty za Konsystencj¢ batondw analizowanych sortymentéw
kielbas tradycyjnych zawierata si¢ pomigdzy 4,78-5,0 przy wartosci sredniej 4,93 pkt.. Oceny
wyroznika przekroju wahaly si¢ od warto$ci minimalnej 4,61 do maksymalnej 5,00
przy S$redniej wartosci 4,84 pkt.. Wartosci uzyskanych ocen wyrdznika smaku 1 zapachu
oscylowaty w granicach 4,11-5,00 pkt. przy wartosci sredniej 4,81. Jakos¢ catkowita (ogo6lna)
ocenianych probek kietbas ksztaltowata si¢ od wartosci 4,49 do 4,97 pkt. przy wartosci
sredniej 4,86 pkt..

Ocena sensoryczna wykazata, ze prawie wszystkie oceniane wedliny charakteryzowatly
si¢ bardzo dobrym lub dobrym poziomem jakosci.

Sensorycznych  wymagan konkursowych nie spelilo 2 szt. probek wedlin,
co w rozbiciu na grupy przedstawia sig nastgpujaco: 1 szt. poledwicy, 1 szt. kietbasy $rednio
rozdrobnionej podsuszanej. W produktach o jakosci catkowitej ponizej 4,5 pkt. odnotowano
nastgpujace odchylenia jakoSciowe:

» poledwica: otwory powietrzne widoczne na przekroju, rozpadajace sig plastry.

= kietbasa $rednio rozdrobniona podsuszana: smak 1 zapach produktu niezgodne
Z norma.

Po ocenie sensorycznej 163 probki wedlin zakwalifikowano do drugiego etapu KONKURSU,
badan chemicznych.




